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Uno sguardo al futuro:
come cambieranno

le nostre tavole e
le nostre abitudini,

tra sostenibilità
e salute

NUOVI CIBI
& NUOVI
CONSUMATORI

10 MAGGIO 2018
ore 9,30-13,0

CIBUS - FIERE DI PARMA
Sala Toscanini - Padiglione 4 primo piano

con il patrocinio di

Ministero della Salute

con il contributo di

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA
ufficiostampa@confconsumatori.it 
0521/231846
www.confconsumatori.it
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PROGRAMMA 

saluti: Mara Colla Presidente Confconsumatori

modera: Riccardo Quintili Direttore de “Il Salvagente”

INTRODUZIONE

Novel Foods: definizioni, quadro normativo, esempi

Prof. Rosangela Marchelli
Membro del Working Group on Novel Foods, EFSA

LA RICERCA SUI NUOVI CIBI

Cibi a base di insetti, tra mode, paure e miti

Prof. Stefano Sforza Università di Parma

La carne coltivata e la percezione del consumatore italiano

Prof. Maria Cecilia Mancini Università di Parma

Prof. Mark Post Università di Maastricht

SCENARI DI CONSUMO
SOSTENIBILE E CONSAPEVOLE

Evoluzione delle abitudini di consumo

Prof. Domenico Secondulfo
Ordinario di Sociologia Generale dell’Università degli Studi di Verona e Direttore OSCF
Osservatorio sui consumi delle famiglie

Prof. Debora Viviani Ricercatrice dell’OSCF
Osservatorio sui consumi delle famiglie

La sicurezza alimentare dei nuovi cibi

Dott. Bruno Scarpa Direttore Ufficio Alimenti particolari,
integratori e nuovi alimenti del Ministero della Salute

conclusioni: Mara Colla 

APERITIVO FINALE


